
24.12.2025

MENU

VIGILIA DI NATALE
Christmas Eve Menu



Menu di Carne

AMUSE BOUCHE

ANTIPASTO | STARTER
Guancia di maialino brasata al Groppello, bieta e peperone di Senise

Pork cheek braised with Groppello wine, chard and Senise pepper
Geschmorte Schweinebacke mit Groppello, Mangold und Senise-Pfeffer

Vitello “tonnato”, corteccia di topinambur, puntarelle
Thin sliced veal with tuna sauce, Jerusalem artichoke bark, puntarelle salad

Dünn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfischsauce, Topinamburrinde, Puntarelle-Salat

PRIMO | FIRST COURSE
Gnocchi di patate al Franciacorta, battuta di manzo, tartufo nero

Potato gnocchi with Franciacorta, beef tartare, black truffle
Kartoffelgnocchi mit Franciacorta, Rindertartar und schwarzem Trüffel

SECONDO | MAIN COURSE
Lombata di agnello, sedano rapa, carciofi, ristretto al caffè

Lamb loin, celeriac, artichokes, coffee reduction
Lammrücken, Sellerie, Artischocken, Kaffeereduktion

DESSERT
Cassata siciliana, arancia, limone, crema inglese al pistacchio  

Sicilian cassata, orange, lemon, pistachio custard

 

100 euro
per persona/per person

24.12.2025



Lista allergeni / List of allergens

Glutine / Gluten

Crostacei / Crustaceans 

Uova / Eggs

Pesce / Fish

Arachidi / Peanuts

Soia / Soy

Latte / Milk

Frutta a guscio / Nuts

Sedano / Celery

Senape / Mustard

Semi di sesamo / Sesame seeds

Solfiti / Sulfites

Lupini / Lupin beans

Molluschi / Molluscs




