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MENU

DI NATALE
Christmas Menu



Menu

AMUSE BOUCHE
Cappone ripieno, castagne, crema di spinaci

Stuffed capon, chestnuts, spinach cream

ANTIPASTO | STARTER
Culatello di Zibello selezione Oro Spigaroli, gnocco fritto, giardiniera di verdura

Culatello from Zibello Spigaroli Gold selection, fried pastry, pickled vegetables

PRIMO | FIRST COURSE
Casoncelli alla Bresciana, burro, salvia,  

Parmigiano Reggiano di Vacche Rosse 30 mesi Antica Corte Pallavicina
Bresciana-style Casoncelli, butter, sage,  

30-month-old Red Cow Parmigiano Reggiano from Antica Corte Pallavicina

SECONDO | MAIN COURSE
Guancia di vitello brasata, soffice di patata arrosto,  

Riviera del Garda Classico Gropello Doc
Braised veal cheek, soft roasted potato purée,  

Riviera del Garda Classico Groppello DOC wine

DESSERT
Torta di rose sfogliata, zabaione al panettone

Flaky Torta di Rose pastry with panettone zabaione

100 euro
per persona/per person

25.12.2025



Lista allergeni / List of allergens

Glutine / Gluten

Crostacei / Crustaceans 

Uova / Eggs

Pesce / Fish

Arachidi / Peanuts

Soia / Soy

Latte / Milk

Frutta a guscio / Nuts

Sedano / Celery

Senape / Mustard

Semi di sesamo / Sesame seeds

Solfiti / Sulfites

Lupini / Lupin beans

Molluschi / Molluscs




