
Capodanno in SPA 
BUFFET - 31.12.2025

Centrifuga di San Silvestro  
New Year’s Eve pressed juice    

(arance, mela rossa, 
curcuma, cannella, zenzero)

(oranges, red apple, turmeric, cinnamon, ginger)

Cappelle di funghi Champignon 
gratinate su lenticchie rosse  

Gratinated champignon mushroom
 caps on red lentils

Vellutata di cavolfiore e latte di cocco 
allo zafferano con crostini

Saffron cauliflower and coconut 
milk cream soup with croutons

➀

Insalata di polpo, 
seppia e gamberetti con salicornia 

Octopus, cuttlefish, 
and shrimp salad with samphire

➁⑭

Salmone marinato agli agrumi 
su crostino di pane con guacamole 

Citrus-marinated salmon 
on a bread crouton with guacamole

➀➃

Insalata di quinoa alle verdure   
Vegetable quinoa salad    

➈

Bruschette con brie e zucchine alla menta 
Bruschetta with brie and mint courgettes    

➀

Robioline di capra con mostarda al mandarino  
Goat robiola cheese with mandarin mustard
➆

Straccetti di pollo impanati Milano Finger   
Breaded chicken strips “Milanese Style”
➀➄

Crêpe croccante con farina di ceci 
al pesto di pistacchio     
Crispy chickpea flour crêpe with pistachio pesto
➆

Fesa di tacchino in salsa tonnata “benessere” 
Turkey breast with “wellness” tuna sauce
➃➅➉

Nocciole tostate caramellate, 
uva fresca e mandaranci 
Caramelized toasted hazelnuts, 
fresh grapes and clementines
➇

Assortimento di biscotti secchi 
con farina semi integrale e cioccolata calda 
Assorted dry biscuits with semi-wholemeal 
flour and hot chocolate
➀➂➆➇

Selezione di panettone con salsa allo zabaione 
Panettone selection with zabaione sauce
➀➂➆➇⑫

Brulè di Capodanno
New Year’s Mulled Wine
⑫

€ 140
a persona/per person 

Bevande Incluse: prosecco, acqua detox, tisana
Beverages included:  prosecco, detox water, herbal tea


