
31.12.2025

MENU

CAPODANNO
New Year’s Eve Dinner



Menu

AMUSE BOUCHE
Scampo alla brace, bieta, topinambur, mais croccante 

Charred langoustine, chard, Jerusalem artichoke, corn crisp

ANTIPASTO | STARTER
Granchio reale, cavolfiore, mandorla, caviale Calvisius

King crab, cauliflower, almond, Calvisius caviar

Merluzzo nero al miso, patata affumicata, zabaione al rosmarino
Miso-flavoured black cod, smoked potato, rosemary zabaione

PRIMO | FIRST COURSE
Riso Acquerello, zucca, senape antica, latte di bufala
Acquerello rice, pumpkin, ancient mustard, buffalo milk

Cannellone di verza ripieno di ossobuco, salsa al tartufo bianco
Cabbage cannellone stuffed with ossobuco, white truffle sauce

SECONDO | MAIN COURSE
Astice e cotechino Antica Corte Pallavicina, crema di lenticchie,  

ristretto di crostacei al dragoncello
Lobster and cotechino from Antica Corte Pallavicina, lentil cream, tarragon crustacean reduction

DESSERT
Limone del Garda, cappero, olio extra vergine di olive del Garda “Comincioli”

Garda lemon, capero, Comincioli Garda Extra Virgin Olive Oil

230 euro
per persona/per person

31.12.2025



Lista allergeni / List of allergens

Glutine / Gluten

Crostacei / Crustaceans 

Uova / Eggs

Pesce / Fish

Arachidi / Peanuts

Soia / Soy

Latte / Milk

Frutta a guscio / Nuts

Sedano / Celery

Senape / Mustard

Semi di sesamo / Sesame seeds

Solfiti / Sulfites

Lupini / Lupin beans

Molluschi / Molluscs




