Restaurant

MENU

Christmas Eve Menu

24122025

GRAND HOTEL
TERME SIRMIONE



Menu

AMUSE BOUCHE
Baccald mantecato, crema di finocchio, pompelmo rosa candito
Creamed cod, fennel cream, candied pink grapefruit

ANTIPASTO | STARTER
Tonno rosso “tonnato”, ristretto di vitello, corteccia di topinambur, puntarelle
“Tonnato” red tuna, veal reduction, Jerusalem artichoke bark, puntarelle leaves

€32

Capesante avvolte nella bieta, aneto, tartufo nero
Chard-wrapped scallops, dill, black truffle

€34
PRIMO | FIRST COURSE

Riso Acquerello, burro agli agrumi, zenzero, gambero rosa
Acquerello rice, citrus butter, ginger, pink shrimp

€34
SECONDO | MAIN COURSE

Branzino arrosto, cavolo nero, zafferano, salsa al Franciacorta DOCG dosaggio zero
Roasted Sea Bass, black cabbage, saffron, Franciacorta DOCG Pas Dosé

€36

DESSERT
Cassata siciliana, arancia, limone, crema inglese al pistacchio
Sicilian cassata, orange, lemon, pistachio custard

€18

100 euro

per persona/per person

24122025



Glutine / Gluten
Crostacei / Crustaceans
Uova / Eggs

Pesce / Fish

Arachidi / Peanuts

Soia / Soy

Latte / Milk

Frutta a guscio / Nuts
Sedano / Celery
Senape / Mustard
Semi di sesamo / Sesame seeds
Solfiti / Sulfites

Lupini / Lupin beans

Molluschi / Molluscs
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