
MENU
À LA CARTE

Chef 
Mirco Vettorato

Maître 
Anton Kostenko



ANTIPASTI/STARTERS/VORSPEISEN 

Lago d’Inverno 
Spuma calda di Patate, pesce di lago affumicato
Uova di Salmerino marinate, Capperi del Garda
Winter Lake
Warm Potato foam, smoked lake fish
marinated Char roe, Garda Capers

Trasparenze di Scampo 
Tartare di Scampi, ristretto intenso dei Carapaci
scaglie di Pecorino stagionato e granelli di Passion fruit
Scampi Transparencies
Raw Scampi, deep Shellfish reduction
aged Pecorino cheese flakes and Passion fruit grains

Uovo, Bosco e Pietra 
Uovo in camicia fritto, Tremosine, Porcini alla Liquirizia
Egg, Forest & Stone
Fried poached Egg, Tremosine cheese, Liquorice-scented Porcini 
mushrooms

Carne Cruda, Pane Vivo
Tartare di Manzo condita al tavolo
con cialde di Pane croccante fatte a mano
Beef Tartare, Living Bread
Table-side seasoned Beef tartare
with handmade crunchy Bread wafers

17€
①④⑦⑨⑫

21€
①➁⑦⑨⑫

15€
①➂➆⑨⑫

18€
①➂④➉⑫

Coperto e servizio / Coverage and service    €3  



PRIMI/FIRST COURSE /ERSTE GERICHTE   

Mare e Giardino
Tagliolini freschi all’Uovo con ragù di Scorfano, 
Asparago di mare e Limoncella del Garda
Sea & Garden
Egg tagliolini pasta, Redfish ragout, 
sea Asparagus and Limoncella herb

Spaghetto Notturno 
Spaghetto Felicetti, Aglio nero, Olio EVO Gardesano e Peperoncino
battuto di Gambero rosso e Lime
Midnight Spaghetti
Felicetti spaghetti, black Garlic, Garda Olive Oil and Chili
red Prawn mince and Lime

Verde Cremoso
Risotto al pesto di Basilico, Kefir
ristretto di Datterino, polvere di Olive taggiasche
Creamy Green
Basil pesto risotto, Kefir, 
Datterino tomato reduction, Taggiasca Olive powder

Nero Profondo
Ravioli al Cacao amaro fatti a mano
brasato al Valpolicella, Tartufo nero
Dark Depths
Handmade bitter Cocoa ravioli
Valpolicella-braised Beef, black Truffle

21€
①➂➃⑨⑫

20€
①➁⑨⑫

18€
➆⑨⑫

20€
①➂➆➇➈⑫



SECONDI/SECOND COURSE/ZWEITE GÄNGE        

Pescato Vivo
Pesce intero alla griglia o al forno  
secondo disponibilità del lago e del mare
Fresh catch of the day
Grilled or oven-baked whole fish
Based on lake and sea availability

Rombo Verde Garda
Rombo in crosta di erbe, Patata dolce, salsa al Limone del Garda
Herb-Crusted Turbot
Herb-crusted turbot, sweet Potato, Garda Lemon sauce

Anatra Laccata
Petto d’Anatra all’orientale, chips di Pastinaca, Spinaci, Sesamo tostato
Glazed Duck Breast
Oriental-style Duck breast, Parsnip chips, Spinach, toasted Sesame seeds

Maialino Lucido
Pluma glassata, Zabaione al Passion fruit
Cavoletti di Bruxelles arrostiti
Glazed Pork Pluma
Glazed pork Pluma, Passion fruit Zabaione, 
roasted Brussels Sprouts

Croccante Vegetale
Fagottino di pasta Brik, verdurine all’orientale, Pomodoro agrodolce
Vegetable Crunch
Brik pastry parcel, oriental-style vegetables, sweet-and-sour Tomato

Coperto e servizio / Coverage and service    €3  

da 30€

27€
①➃⑨⑫

21€
➀➄➅➈⑪⑫

20€
①➂➅➆➈⑫

19€
①➅➈⑫



Coperto e servizio / Coverage and service    €3  

DESSERT/NACHTISCH 

Mandarino Dorato
Sfoglia caramellata e cremoso al Mandarino
Golden Mandarin
Caramelised puff pastry and Mandarin cream

Rosa Antica
Torta di rose, Zabaione al Rum
Rose Cake
Rose-shaped brioche cake, Rum Zabaione

Sale e Caramello
Tartelletta scomposta
Pera caramellata, Dulce de leche, cristalli di sale Maldon
Salt & Caramel
Deconstructed tartlet
caramelised Pear, Dulce de leche, Maldon Salt crystals

Latticini Scelti
Selezione di Formaggi, confetture fatte in casa
Cheese Selection
Selected cheeses with homemade jams

8€
➀➆➇

8€
①➂➆➇⑫

9€
①➂➆➇

10€
➆



*Allergeni:
① Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (tra cui farro e grano 
khorasan), segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati;
② Crostacei e prodotti a base di crostacei;
③ Uova e prodotti a base di uova;
④ Pesce e prodotti della pesca;
⑤ Arachidi e prodotti a base di arachidi;
⑥ Soia e prodotti a base di soia;
⑦ Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);
⑧ Frutta a guscio;
⑨ Sedano e prodotti a base di sedano;
⑩ Senape e prodotti a base di senape;
⑪ Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;
⑫ Anidride solforosa e solfiti;
⑬ Lupini e prodotti a base di lupini;
⑭ Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(*) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno 
subito non è suscettibile di elevare il livello di allergenicità valutato.

*Allergens:
① Cereals containing gluten, namely wheat (including spelt and 
khorasan), rye, barley, oats, or their hybrid strains and derivatives;
② Crustaceans and products containing shellfish
③ Eggs and egg-based products;
④ Fish and fishery products;
⑤ Peanuts and peanut-based products;
⑥ Soy and soy based products;
⑦ Milk and milk-based products (including lactose);
⑧ Nuts;
⑨ Celery and celery-based products;
⑩ Mustard and mustard-based products;
⑪ Sesame seeds and sesame seeds-based products;
⑫ Sulfur dioxide and sulfites;
⑬ Lupines and lupines-based products;
⑭ Mollusks and mollusks-based products.

(*) And all the derived products whose transformation does not impact 
on the level of allergy.



SCOPRI ORA GLI
Appuntamenti Gourmet

RESERVATIONS: 
+39 030 9905579 | events@termedisirmione.com 

di Terme di Sirmione - Wellness Hotels

Sei un’azienda o un privato? 

SCEGLI PER IL TUO EVENTO 
L’ESCLUSIVITÀ DI 

Terme di Sirmione - Wellness Hotels

SE DESIDERI CONTINUARE 
IL PERCORSO DI gusto


