
MENU
À LA CARTE

Chef 
Mirco Vettorato

Maître 
Anton Kostenko



Coperto e servizio / Coverage and service    €3  

€16

①③⑦⑨

€20

②③⑦⑨⑫

€18

①③⑤⑦⑫

€20

④⑨⑫⑭

€18

⑦⑧⑨⑫

ANTIPASTI | APPETIZER | VORSPEISEN

Uovo poché, kataifi, crema di spinacino novello e kefir
Poached egg, kataifi pastry, baby spinach cream, and kefir

Gamberi, pepe rosa, crema di lattuga romana e salsa cocktail del 
Caravaggio 
Prawns, pink peppercorns, Romaine lettuce cream, and Caravaggio cocktail 
sauce

Fiori di zucchina in tempura, ricotta vaccina all’erba cipollina e salsa 
tartara 
Tempura zucchini blossoms with chive-infused ricotta and tartar sauce

Polpo scottato, crema di avocado e lime, guanciale e polvere di cipolla 
bruciata
Seared octopus, avocado and lime cream, crispy guanciale, and burnt onion 
powder

Angus affumicato, pesca glassata all’aceto balsamico, nocciole tostate 
e stracciatella  
Smoked Angus beef, glazed peach with balsamic vinegar, toasted hazelnuts, 
and stracciatella cheese



PRIMI PIATTI | FIRST COURSES | ERSTE GERICHTE

Tagliolini al ragù di mazzancolle, il loro ristretto e asparago di mare
Tagliolini with shrimp ragout, its rich reduction, and sea asparagus 

Spaghetto alla chitarra, vongole veraci e polvere di lime 
Spaghetto alla chitarra with clams and lime powder

Pappardella mantecata con funghi porcini estivi, riduzione di vitello 
e liquirizia 
Pappardelle creamed with summer porcini mushrooms, veal reduction, 
and liquorice

Calamarata crema di piselli, menta, limone candito e pomodoro 
confit 
Calamarata pasta with pea cream, mint, candied lemon, and tomato confit

Risotto mantecato al pomodoro datterino, salsa al basilico e 
mousse di burrata 
Risotto creamed with Datterino tomatoes, basil sauce, and burrata mousse

€22

①②③④⑨⑫

€20

①③④⑨⑫⑭

€20

➈➀③➆⑧⑨⑫

€18

①⑦⑨⑫

€22

➆⑧⑨⑫



SECONDI PIATTI | MAIN COURSES | HAUPTSPEISEN       

Tataki di tonno scottato, finocchio al sesamo, arancia e salsa teriyaki 
Seared tuna tataki, fennel with sesame seeds, orange, and teriyaki sauce

Coniglio alle olive taggiasche a bassa temperatura, la sua salsa, e crema 
di carote allo zenzero  
Low-temperature cooked rabbit with Taggiasca olives, its own jus, and ginger-
infused carrot cream

Filetto di vitello scottato, crema di sedano rapa, verdure baby arrostite e 
salsa al porto 
Seared veal fillet, celeriac cream, roasted baby vegetables, and Port wine sauce

Salmerino alle erbe, cipolla rossa in carpione su crema di cavolfiore 
crumble di pane leggermente piccante 
Herb-infused Arctic char, pickled red onion on cauliflower cream, and a lightly 
spiced bread crumble

Fagottino di pasta brik con verdure alla soia su crema di pomodoro 
agrodolce
Brik pastry parcel with soy-glazed vegetables on a sweet and sour tomato cream

Coperto e servizio / Coverage and service    €3  

€22

④⑥⑪⑫

€20

⑦⑨⑫

€24

⑨⑫

€20

①④⑦⑨⑫

€18

①⑥⑨⑫



Coperto e servizio / Coverage and service    €3  

DESSERTS/NACHTISCH 

Pesca in varie consistenze, crumble alla vaniglia e limone del Garda 
Textures of peach, vanilla crumble, and Lake Garda lemon

Crème brûlèe alla lavanda e cedro candito 
Lavender crème brûlée with candied citron

Cremoso all’amarena, sfoglia caramellata e composta di arance amare 
Black cherry cremoso, caramelized puff pastry, and bitter orange compote

Crema al miele millefiori, biscotto alla camomilla e lampone 
Wildflower honey cream, chamomile biscuit, and raspberry

Macedonia di frutta fresca con sorbetto al limone e menta 
Fresh fruit salad served with lemon and mint sorbet

€12

①③⑦⑧

€10

①③⑦⑧

€12

①③⑦⑧

€10

①③⑦⑧

€8



*Allergeni:
① Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (tra cui farro e grano 
khorasan), segale, orzo, avena o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati;
② Crostacei e prodotti a base di crostacei;
③ Uova e prodotti a base di uova;
④ Pesce e prodotti della pesca;
⑤ Arachidi e prodotti a base di arachidi;
⑥ Soia e prodotti a base di soia;
⑦ Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);
⑧ Frutta a guscio;
⑨ Sedano e prodotti a base di sedano;
⑩ Senape e prodotti a base di senape;
⑪ Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;
⑫ Anidride solforosa e solfiti;
⑬ Lupini e prodotti a base di lupini;
⑭ Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(*) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno 
subito non è suscettibile di elevare il livello di allergenicità valutato.

*Allergens:
① Cereals containing gluten, namely wheat (including spelt and 
khorasan), rye, barley, oats, or their hybrid strains and derivatives;
② Crustaceans and products containing shellfish
③ Eggs and egg-based products;
④ Fish and fishery products;
⑤ Peanuts and peanut-based products;
⑥ Soy and soy based products;
⑦ Milk and milk-based products (including lactose);
⑧ Nuts;
⑨ Celery and celery-based products;
⑩ Mustard and mustard-based products;
⑪ Sesame seeds and sesame seeds-based products;
⑫ Sulfur dioxide and sulfites;
⑬ Lupines and lupines-based products;
⑭ Mollusks and mollusks-based products.

(*) And all the derived products whose transformation does not impact 
on the level of allergy.



RESERVATIONS: 

+39 030 9905579 | events@termedisirmione.com 

SE DESIDERI CONTINUARE  
IL PERCORSO DI Gusto

SCOPRI ORA GLI
Appuntamenti Gourmet
di Terme di Sirmione - Wellness Hotels

DISCOVER NOW OUR GOURMET EVENTS 
of Terme di Sirmione Wellness Hotels

Sei un’azienda o un privato? 

SCEGLI PER IL TUO EVENTO 
L’ESCLUSIVITÀ DI 
Terme di Sirmione - Wellness Hotels

Are you a company or a private guest?

CHOOSE FOR YOUR EVENT THE EXCLUSIVITY OF 
Terme di Sirmione – Wellness Hotels

IF YOU WOULD LIKE TO CONTINUE THE Taste EXPERIENCE 




